Speisekarte

Tagessuppe:

Kraftbriihe mit hausgemachten Flddle
5,20
kksk
Griinkerncremesuppe
mit gebratenen Schinkenstreifen
5,80

Unsere Empfehlung:

Argentinisches Rumpsteak an Portwein- Schalottensauce
Macaire Plitzchen, Bohnen im Speckmantel
30,50
KKk
,,Rehteller*

Zartes Rehedelgulasch und Medaillons vom Rehriicken
(aus Rotenbach im Schwarzwald)
Preiselbeeren

hausgemachte Spitzle, Salat vom Buffet
31,50
skkoskeskesk
Rinderzunge an Rotweinsof3e mit Gemiisewlirfel
Kartoffelkroketten, buntes Gemiise

23,50
skekosk
Kiirbis Ravioli
an brauner Butter mit geschmortem Hokkaidokiirbis, Lauchzwiebeln,

Feta Kése und Parmesan Spinen, Salat vom Buffet
21,50

KKk

Hauptgerichte:

Zwiebelrostbraten vom argentinischen Angus Rind
Bratensof3e, Rostzwiebeln, hausgemachte Spitzle, Salat vom Buffet

28,50
sksk sk
Rumpsteak vom argentinischen Angus Rind
mit Krauterbutter, Pommes Frites, Salat vom Buffet

28,50

kK



Schweineriickensteak mit hausgemachter Kréauterbutter
Pommes frites, Salat vom Buffet
22,50
skeskosk
Schweineriickensteak ,, Schwarzwilder Art ,,
mit Schwarzwilder-Schinken und Kise iiberbacken,
Rosti, Salat vom Buffet
22,50
skeksk
Schweinelendchen ,, Madagaskar ,,
an wiirziger Pfeffer- WhiskysoBe, Kartoffelkroketten,
Salat vom Buffet
24,50
sksksk
Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken, Bratensof3e
Pommes frites, Salat vom Buffet
19,50
sksksk
Putensteak an Curry- Friichtesof3e
Butterreis, Salat vom Buffet
21,50
sksksk
Gebratenes Kap- Seehechtfilet an Rieslingsof3e
Salzkartoffeln, Salat vom Buffet
24,50
sksksk
,,Gemiiseteller*
mit Karotten, Brokkoli, Blumenkohl, Bohnen
und Salzkartoffeln, Gemiisenuggets, Sauce Hollandaise
19,50
sksksk
,, Késespitzle ,,
Hausgemachte Spitzle mit Friihlingszwiebeln,
Bergkise und Rostzwiebeln, Salat vom Buffet
18,50

kkk

Tagesdessert:
Hausgemachtes Schokoladenparfait mit Mangopiiree
frischen Friichte und Sahne garniert
7,50
Alle Speisen als Seniorengericht abziiglich 2,00 €

Alle Preise verstehen sich in Euro einschl. Service und der gesetzlichen MwSt.



